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PEYNIRLI VE BIBERIYELI BOREKLER

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
2 Dal biberiye

100 gr rendelenmis tulum peyniri
100 gr rendelenmis kasar peyniri
2 Adet ekmek hamuru

Ekmek hamurundan yumurta buyUkligunde parcalar koparilip unlanmis zeminde 12 cm ¢apinda agilir bir
kasede rende peynirler karistinilir Gzerine biberiye yapraklari konup harmanlanir agilan hamurlara har¢tan konup
yarim ay seklinde kapatilir yaglanmis tepsiye dizilir Gzerine eritilmis sana surdlir deniz tuzu ve biberiye yaraklari
serpistirilir Snceden isitilmis 200 derecedeki firinda yaklasik 25 dakika pisirilir sicak veya ilik servis yapilir.
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