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PEYNIRLI VE ARMUTLU MUS

4 adet yumurta aki

3/4 su bardagi seker

2+3/4 su bardagi ince olarak rendelenmis Grana Padano veya Parmigiano-Reggian
1 bardak + 1 yemek kasigi yogurt

1 adet armut

1 tath kasidi margarin

Orta boy bir pisirme kabina su koyup orta dereceli isida kaynatin.

Atese dayanikl bir kapta yumurta aklari ve sekeri karigtirin. Karisimi kaynayan suya ekleyin ve arada sira
karistirarak, karigim hafifce kabarana kadar (yaklasik 5 dakika kadar) pisirin.

Kabi atesten alip yaklasik 5 dakika kadar bekletip peynir, yodurt ve yag ekleyip iyice karigima yedirin.
Hazirladiginiz karisimi 4 adet servis kabina bolip en az bir saatten bir gline kadar buzdolabinda bekletin.
Servis etmeden 6nce ince dilimlenmis armut pargalari ile stsleyin.
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