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PEYNIRLI VE ARMUTLU COREKLER (MILFQY)

1/2 paket milféy hamuru

1 adet yumurta

2 yemek kasigi st

75 gr. gorgonzola peyniri

1 yemek kasigi mascarpone peyniri
1 adet kereviz

1/2 adet armut

Tuz

Tane karabiber

Milféy hamurunu ¢ézilmeye birakin; ardindan yaprak yaprak ayirin. Hamurlari yan yana dizin ve dikdértgen
seklinde acin. Gorgonzola ve mascarpone peynirini bir karistirma kabinda karistirip tuz, biber ile tatlandirin.
Peynir karigimini hamurlarin Gzerine sirin. Kerevizi temizleyip kip kip dograyin. Armudu soyup kip kip
dograyin. Tane karabiberi kiyin. Hazirladiginiz tim malzemeyi hamurlarin Gzerine paylastirin. Hamurlari rulo
yapip dilimlere kesin ve yagl kagit serdiginiz firin tepsisine yerlegtirin. 225° C'de isitilmig firnda 15-18 dakika

pisirin.
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