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PEYNIRLI UN HELVASI (SANLIURFA)

Malzemeler:

2 su bardagi un

3 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

250 gram tereyagi

250 gram tuzsuz taze peynir

Hazirlanisi:
Tereyadi ve unu kisik ateste 60 dakika sureyle kavurun. Tereyag! ile kavurdugunuz unun tzerine sekerli su
doékin. Pismeye yakin peynir koyun. Suyunu ¢ekince 10 dakika dinlendirin. Sicak olarak servis yapin.
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