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PEYNIRLI UN HELVASI

1 paket margarin

1,5 su bardagi un

1 paket tuzsuz dil peyniri
1 su bardagi toz seker

1 kahve fincani su

Margarini tencereye alip eritin, unu yavas yavas ekleyin, un sararaincaya kadar kavurun. Didiklenmig dil
peynirini una karistirmaya devam ederek tencereye alin. Peynirler eriyene dek devamli ¢evirin. Daha sonra
tzerine gekeri dokin. 1 kahve finacani su ilave edip hepsini karigtirin. Peynir kendi yagini birakana kadar
karistirmaya devam edin. Servis tabagina alip, yayin. Uzerine dévilmUs ceviz serperek servis yapin.

ML® Peynir Helvasi icin tiklayin
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