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PEYNIRLI UCGEN BOREK

3 adet hazir yutka

1 sise sade maden suyu

3 corba kagsig! sivi yag

250 gram kegi peyniri veya lor peyniri
1 adet yumurta

4 dal maydanoz

Uzeri igin:

Gorekotu

Susam

Maden suyu ile sivi yagi karnistirin. Ufalanmig peynir, yumurta aki ve Kiyilmig maydanoz ilave edip iyice karigtirin.
1 adet yufkayi diiz bir zemine serin. Ug adet yufkayi, Uzerlerine maden sulu karisimdan sirerek diiz bir zeminde
Ust Uste yerlestirin. Yufkalarin kenarlarini ortada birlestirip, zarf sekli verin. Yeniden maden sulu karisimdan
sUrin. Peynirli harci yufkalarin ortasina, kenarlari bosta kalacak sekilde yerlestirin. Yufkalarin dért ucunu ortada
birlestirip, Gzerine ¢irpilmis yumurta sarisi stiriin. Cérekotu veya susam serpip, énceden isitiimis 180 derece
firnda kizarana dek pisirin. llik olarak servis yapin.
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