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PEYNIRLI UCGEN BOREK (MILFOY)

6 yaprak milféy hamuru

200 gram peynir

1 sogan

2 sivri biber

1 corba kasigi kirmizi pul biber
1 demet dereotu

2 domates

Oncelikle i¢c malzemesi igin tereyadini eritip kiyma ve sodani 5 dakika kadar kavurun. Uzerine salgayi,
rendelenmig domatesi, pul biberi, dogranmis sivri biberi de ekleyip karigtirin. Bu karigimi biraz sogumaya
birakin. Daha sonra milfdy karelerinin iglerine bolustirin. Uggen seklinde katlayip kenarlarini gatalla bastirin ve
firin tepsisine dizin. Uzerine isterseniz yumurta surrtin. 200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya dek pismeye
birakin. Sicak ikram edin.
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