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PEYNIRLI TUZLULAR

Malzeme:

2 su bardagi Bizim Mutfak Un
1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
125 gram Teremyag

1 cay kasigi Tuz

1/2 cay kasigi toz seker

1/2 ¢ay barda@i yogurt

1 adet yumurta

100 gram kagar peyniri

Uzeri icin :

susam

Bir kabin icine teremyag, tuz, tozseker, yogurt ve yumurtayi alin. Karigtirdiktan sonra unu ve kabartma tozunu
eleyerek ilave edin. Yumusgak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamura son olarak rendelenmig kagar
peyniri ekleyin ve tekrar yogurun. Uzerini kapatip 30 dakika buzdolabinda dinlendirin. Galisma tezgahini unlayin
ve merdaneyle hamuru agin. Ufak yuvarlak kalipla pargalar kesin. Yagl kagit serilmig firin tepsisine tuzlulari
yerlestirin. Uzerlerine susam serpip sicak firinda altin rengi alana kadar pigirin.
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