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PEYNIRLI TUZLU KURABIYE

1 adet yumurta

2,5 su bardagi un

5 yemek kasigi yogurt
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
60 gram margarin

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi tulum loru

1 adet yumurta sarisi

1 cay bardagi susam

2 su bardagi unu yogurma kabina alarak Uzerine yumurta, yogurt, sivi yagd, margarin, kabartma tozu ve tuzu
ilave edin. Malzemeler kariginca azar azar kalan unu serperek yogurmaya devam edin. Hamur yumusak ve ele
yapismayan bir hal aldiginda ceviz blyukliginde pargalar kopararak avucunuzda yuvarlayin. Ortasina bastirip
icini cukurlagtirin ve findik blytklGgtnde bir peynir pargasi koyarak hamuru kapatip tekrar top haline getirin.
Hazirladiginiz toplar yagh kadit serdiginiz firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi slrip susam
serpistirdikten sonra 170 derecede 20-25 dk pisirin.
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