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PEYNIRLI TUZLU KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi

1 Cay Kasigi tuz

2 Adet yumurta

1 Kase beyaz peynir

1 Paket hamur kabartma tozu
1 Cay Bardagi sivi yag

1 Cay Bardagi yogurt

Oncelikle margarini tavada eritiyoruz.Eriyen margarini genis bir kaba aliyoruz.Uzerine yodurt, 1 yumurtanin
tamamini ve 1 yumurtaninda beyazini ekliyoruz.( yumurtanin sarisini izerine sirmek Uzere ayiriyoruz.) Kasik
yardimiyla biraz karigtiriyoruz. Daha sonra lizerine 3 bardak unu ve hamur kabartma tozunu ekliyoruz. Kulak
memesi kivaminda yumusak bir hamur elde edene kadar yoguruyoruz. Uzerine ezilmis beyaz peynirleri
ekliyoruz ve ¢ok az daha yogurduktan sonra elimizle yuvarlayip tepsiye diziyoruz. Ustline yumurta sarini strip
susam serpiyoruz. 220 derecede Ustl kizarana kadar pigiriyoruz.

© lezzetler.com tarif n0:84529 « adi:Peynirli Tuzlu Kurabiye * génderen:mirag eroglu « indirme tarihi:21.05.2024 - 08:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-tuzlu-kurabiye-vt62127
http://www.tcpdf.org

