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PEYNIRLI KURABIYE

MALZEMESI

300 gram un (10 ¢orba kasig)

200 gram kasarpeyniri veya sert beyaz peynir
125 gram margarin

2 adet yumurta.

HAZIRLANISI

Unu hamur tahtasina eleyiniz. Yagi icine koyup bigakla incecik kiyiniz. )

Ortasini acip, 1 yumurtayi etrafina rendelenmis kasarpeynirini koyup, tuza atip, yogurunuz. Ug esit pargaya
ayirip, yas bez altinda 15- 20 dakika dinlendiriniz. Her parcay1 4-5 mm. incelikte agip, nemse kalib, fincan veya
bardakla yuvarlaklara kesiniz. Hafif yaglanmig tepsiye aralikl olarak diziniz.

Firina koyacaginiz zaman Uzerine yumurta sarisi sirinGz. Orta isili ateste altini Gstlini hafif pembe renkte
pisiriniz. Tabaklara dizip, istediginiz yerde kullaniniz.
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