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PEYNIRLI KURABIYE

200 gram margarin

2 kahve fincani sivi yag

2 kahve fincani yogurt

1 adet yumurta + 1 adet yumurtanin aki
Aldig1 kadar un

Tuz

200 gram beyaz peynir

Uzeri igin:

1 adet yumurtanin sarisi

1 tath kasidi ¢érekotu

Kurabiye hamuru igin ilk olarak margarini eritip iinmaya birakin. Unu bir kaba alip ortasini havuz gibi agin.
Erimis margarin, sivi yag, tuz, yogurt, yumurta ve yumurta akini ekleyip yogurun. Kulak memesinden daha
yumusak bir hamur elde edin. Mandalina blyUkligunde parc¢alar koparip avucunuzun i¢inde ag¢in. Hamurun
icine rendelenmig peynir koyup yuvarlayin. Yaglanmig ya da yagl kagit serilmig firin tepsisine araliklarla
dizin. Kurabiyelerin Gizerine bir firga yardimiyla yumurta sarisi stiriin. Uzerine ¢érekotu serpin. Onceden
isitilmig 170 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pigirin.
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