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PEYNIRLI KURABIYE

www.miele.com.tr

Hamur icin:

150 gr. Un

125 gr. Gouda peynir, rendelenmis
2 Yumurta sarisi

125 gr. Tereyag!
Usti igin:

Yumurta aki

Ustline serpmek igin:
Kimyon

Peynir, rendelenmis
Hashas

Susam

Toz biber

Un, peynir, yumurtanin sarisi ve tereyagini pdrizsuz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamuru yaklasik 60 dakika sogumaya birakin, daha sonra unlanmis bir yerde 3 mm kaliniginda agin.
Hamurun Ustine kaliplari batirin ve kurabiyeleri firin kagidi serilmis cam kaseye dizin.

Kurabiye hamurlarinin Gizerine yumurtanin akini siiriin, kimyon, hashas, susam, toz biber veya peynir serpin ve
altin sarisi renginde pisirin.
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