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PEYNIRLI TURTA

250 gr.un

180 gr. tereyagdi

75 gr. kasar peyniri
1 adet yumurta

100 gr. beyaz peynir
Biraz kirmizi biber
Tuz

Un hamur tahtasina elenir. 150 gr. yag ile kiyilir. 75 gr. rendelenmis kasar peyniri ilave edilir. Yogurulur.
Merdane ile 3-4 mm. kaliniginda aglilir. 5-6 cm. ¢apinda nemse kalibi ile kesilir. Tepsiye dizilir. Bir siranin
Uzerine yumurta sarisi surtlir. Birine strtilmez. Orta firinda pembe renkte pisirilir. Firndan ¢ikinca yumurtasiz
olanlara peynir kremasi surGlUr. Yumurta surdlenler Gzerine yapistirilir. _

Peynir Kremasi: 30 gr. yag bir kapta krem haline gelinceye kadar karistirilir. Peynir ilave edilir. lyice ezildikten
sonra biraz kirmizi biber atilip karigtirilir.
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