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PEYNIRLI TURTA

2 su bardagi un

1 adet yumurta

100 gr. tereyagdi

2 paket kabartma tozu
3 yemek kasigi su
Tuz

Uzeri icin:

1 su bardag st

2 adet yumurta

2 yemek kagsigi un
150 gr. beyaz peynir
> demet dereotu
Tuz

Unu yogurma kabina alin. Ortasini agip yumurtayi kirin. Oda i1sisinda yumusamis tereyag, tuz ve kabartma
tozunu ilave edip parmak uglarinizla yogurmaya baglayin. Hamuru toparlamak i¢in 3 yemek kasigi suyu ilave
edip hamuru yogdurun. Yuvarlak bir turta kalibini yagdlayip hamuru elle bastirarak yerlestirin. Hamurun Gzerine
catalla delikler agin. Yumurtalari unla girpin. Tuz ekleyin. Ezilmig beyaz peynir, sit ve kiyillmig dereotunu ekleyip
hamurun tzerine dékin. Onceden 200 derece isitiimis firinda pembelesinceye kadar pisirin.
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