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PEYNIRLI TORTELLI

Malzeme:

1 dis sarimsak

4 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
200 ml krema

250 gram porgini mantari

Ic Malzeme igin :

500 gram ricotta peyniri
200 gram parmesan peyniri
1 demet maydanoz

1 adet yumurta

muskat rendesi

Tuz

Hamuru igin :

400 gram Bizim Mutfak Un
4 adet yumurta

Maydanozlari yikayip dogradiktan sonra derin bir kaseye butliin malzemeyi koyup iyice karistirin. Diger tarafta
hamur icin verilen malzemeleri karigtirip yogurun ve hazirladiginiz hamuru 1-2 mm incelikte agin. Agtiktan sonra
5-6 cm.’lik karelere béllin. Her karenin igine hazirladiginiz i¢gten koyup UGg¢gen yapin ve parmaginizla sekil verin.
Kaynayan tuzla suda 1-2 dakika haglayin. Sos i¢in bir tavaya zeytinyagini alin. Sarimsagi atip pembelesinceye
kadar kizartip ¢ikartin. Bir kliglk paket kremayi tavaya ilave edin. Porcini mantarlarini dograyip ekleyin.
Mantarlar piser pismez haglanmis tortellileri ekleyip karistirin ve Gzerlerine parmesan peyniri serperek servis

yapin.
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