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PEYNIRLI TOPLAR

Malzemesi

2 ¢ay fincani un

1 tath kasigi maya

3 ¢corba kagiJi st

3 ¢corba kasigi yogurt

1 su bardag@i rendelenmis az tuzlu beyaz peynir
1/4 demet maydanoz

5 yumurta

1 cay kasig

karabiber

1 su bardag rafine ¢icek yagi

Mayay: iki-Og kagik ilik sttle ezin. Unu bir tepsiye koyarak ortasini agin. Ortaya sitte ezilmig mayay koyup una
yedirerek yumusakca bir hamur tutun. Uzerini temiz islak bir bezle 6rtlp 1lik bir yere koyarak 20 dakika kadar
dinlenmeye birakin.

Hamur dinlendikten sonra yogurt, peynir rendesi, ince kiyllmis maydanoz karabiber ve yumurtayi katip elle iyice
yogurularak lokma hamuru kivaminda koyuca bir hamur tutun.

Bir tencerede rafine gicek yagdini iyice kizdirin. Bir gorba kasigdi ile hamurdan yarim ceviz iriliginde parcgalar alip
kizgin yagda altin sarisi bir renk alincaya kadar pisirin.

Peynir toplarini k&git pegete Uzerine ¢ikartip fazla yaglarinin stzilmesini sadlayin. Sicak olarak hemen servis

yapin.
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