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PEYNIRLI TOPLAR (HAMUR ISI)

Malzeme:

250 gram Bizim Mutfak Margarin

1 cay bardag ilik su

1 cay bardagi Bizim Mutfak Misir6zi Yagi
2 corba kagsiJi sirke

1 cay kasigi Tuz

1 adet yumurta

1 paket Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu
4-4,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

Ic Malzeme igin :

200 gram beyaz peynir

1 demet maydanoz

Yumurtanin sarisini ve akini ayirin. Margarin, ilik su, siviyag, sirke, tuz, kabartma tozu ve yumurta akini derin bir
kabin icine alip karistirin. Son olarak unu ilave edip kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar
yogurun. Hamuru streg filme sarip buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Dinlenmis hamurdan mandalina
blyUkliginde parcalar kopartip merdane yardimiyla unlanmis diiz zeminde kiguik yuvarlaklar agin. Dider tarafta
beyaz peyniri rendeleyin. Maydanozun dal kisimlarini ayiklayip ince ince dogradiktan sonra peynir ile karigtirin.
Hamurlarin ortasina peynir-maydanoz karigimi ekleyip hamuru alt taraftan kapatin. Yaglanmig ya da yagh kagit
ile kaplanmis tepsiye dizdiginiz toplarin tGzerine ¢irpilimis yumurta sarisini bir firga yardimi ile siiriin. Onceden
isitilmis 180 derece pisirin. Oda sicakliginda ilitip servis yapin.
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