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PEYNIRLI TOP KEK

150 Gr Sana Hamurigi
2,5 Su Bardagi un

1 Su Barda@i yogurt

1 Yemek Kasig ¢orek otu
1 Paket kabartma tozu
250 gr beyaz peynir

0,5 Demet maydanoz

3 Adet yumurta

Beyaz peyniri ¢atalla ezin,ayri bir kapta yumurtalari tuzla ¢irpin. Tuzu az kullanin ¢lnki peyniriniz de tuzlu
olabilir. Maydanoz yoksa dereoto da kullanabilirsiniz. Yumurta karigiminiza yogurdu, eritilmis margarini, peyniri
ve maydanozu ilave edip ¢ok iyi karistirin. En son un ve kabartma tozunu koyup karistirin. Kigik top kek
kaliplarina koydudunuz keklerinizi 170 derecede énceden isitilmig firina verin. pismesi igin 20 dakika yeterli
olacaktir.
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