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PEYNIRLI TOMBUL KABAK DOLMASI

6 adet yuvarlak kabak

200 gram yumusak az tuzlu kdy peyniri
150 gram taze bérillce

1 adet haglanmis ve ezilmis patates

1 corba kasigi Erzincan tulum peyniri, koyun, kegi peyniri)
1 cay kasigi Taze dag kekigi

Yarim adet Sogan

1 adet Defneyaprag!

2 corba kasigi margarin

Tuz

Karabiber

Yuvarlak kabaklarin tist kismini kesin ve bir kapta bekletin. iglerini oyun ve iclerin yarisini ayri bir kapta saklayin.
Kabaklari, defne yapradi ve bir gorba kasidi yag eklediginiz kaynayan suda 8 dakika haglayin. Pistikten sonra
siizlip karabiber ve erimig sana yagi ile baharatlandirarak yagl pigirme kagidi yaydiginiz firin tepsisine dizin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 10 dakika pigirin.

Taze bdérulcelerin ug kisimlarini kesin ve kaynayan suda 8-10 dakika haslayin. Ocakta ince dogradiginiz yarim
sogani sana yagi ile hafifce karistirip, ayirdiginiz kabak iglerini dogradiktan sonra tavaya ilave ederek soteleyin.
2 dakika sonra 3[?e bdldiigiinliz boriiceleri de tavaya ekleyin. Tuz serpip karistirin ve ocagin altini kapatin.
Sebzelere yumusak az tuzlu kdy peyniri, 1 corba kasigi Erzincan tulum peyniri ve taze dag kekigi ilave edin.
Haglanmig patatesleri ezin. Patatesleri kabaklarin icine doldurduktan sonra Gzerine sebzeli ve peynirli
karisimdan ekleyin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 15 dakika pisirin. Firindan ¢ikartip kabaklarin GstinG
kapaklariyla kapatarak servis yapin.
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