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PEYNIRLI TIRIT (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1 adet tandir ekmegi

1 adet kuru sogan

150 gr. salamura peynir
1 tatl kasidi toz biber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardagi su

YAPILISI

Sogan piyaz dogranir. Bir tavaya su eklenip igine sodanlar eklenerek suda yumusatilir. Sodanlarin tzerine
biberle tereyadi eklenir. Kaynama durumunda peynir eklenerek bir tagi m kaynadiktan sonra atesten alinir. Bir
tabaga kiguUk pargalar halinde ufalanmis ekmeklerin Gzerine ddkilerek servis edilir.
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