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TEPSiI COREGI

2 adet yumurta

1 ¢cimdik tuz

1 adet yesil biber

2 adet domates

2 adet klicUk boy patates

1/4 demet taze sodan

1/4 demet maydanoz

1 su bardag lor peyniri

1,5 su bardagi st

1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 tath kasidi tane ¢ekilmis karabiber
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Tepsi ¢oregi Uzeri icin:

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri

Derin bir kase igerisine yumurta ve tuzu ekleyin, ¢irpin.

Yesil biber, domates, patates, taze sogan ve maydanozu kiguk kiiguk dograyin.
Kasenin igine alin, Gzerine lor peynirini de ekleyip karigtirin.

St ve sivi yagi da ekleyip karistirmaya devam edin.

Bu asamada dilediginiz baharatlarla lezzetlendirebilirsiniz.

Un ve kabartma tozunu ekleyin.

Hi¢ topak kalmayincaya kadar karigtirin.

Harci 6nceden yagladiginiz borcamin igine alin.

Uzerini duizleyip, rendelenmis kagar peyniri serpin.

Onceden isitilmig 200 derece firinin fanh ayarinda tzeri kizarana kadar pisirin.
Oda sicakliginda dinlendirip, servis edebilirsiniz.
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