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PEYNIRLI TEPSI BOREGI

100 Gr Sana Hamurigi

250 Gram beyaz peynir veya lor peyniri
3 Adet ince yufka

1 Cay kasidi karabiber veya kirmizibiber
2 adet yumurta

1 Adet Yumurta

1 su bardak sut

1/2 demet Dereotu

1/2 Demet maydanoz

30-35 cm. biiytikligiinde bir firin tepsisini yaglayin. Yufkanin birini tepsiye yayin ve Gizerine yumurta eritilmis yag
ve sut karisimindan sirtin.Beyaz peyniri suda bekleterek fazla tuzunu ¢ikartin.Ince ince dogramis oldugumuz
maydonoz, dereotu,bir yumurta ve karabiberi karigtirin.Yufkalar bu sekilde tepsiye yayin ve karigtirdiginiz
peynirli harctan aralarina serpin.Kalan yufkalari Gizerine serin ve yumurtali karisimdan stiriin.180 Derece isitilmig
firnda 35-40 dakika pisirin.Dilimleyerek servis edin.
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