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PEYNIRLI TEPSI BOREGI

MALZEMELER

Yufka 3 adet

S0t3/4 su bardagi

Yagd 125 gr.

Yumurta 3 adet

Beyaz peynir (yagsiz) 200 gr.
Maydanoz 1/2 demet

YAPILISI

Once 3/4 bardak siite, iyice ¢irpiimis 2 adet yumurtayi ve 125 gr sivi ya da kati yagi katin ve iyice karistirin.
Beyaz peyniri gukurca bir kaba koyarak, ¢atalla ezin. 1 adet yumurta sarisi ve ince ince kesilmis maydanoz
ve/veya dereotunu katarak yeniden ezip karigtirin, Borcam’in firin tepsisini kati ya da sivi yag ile iyice yaglayin ve
1 adet yufkay bitlin olarak ve ortalayarak serin. Ustiine hazirlamig oldugunuz sitli karigsimindan yufkayi
Islatacak sekilde dolagtirarak 1-2 kasik dokin. Yufkalar tepsi ¢capi blyUkliginde pargalara ayirarak, sayica
yansini 1 kat yufka Ustline sitli karigim seklinde tepsiye serin. Ortaya hazirladiginiz igi yayin. Geri kalan
yufkalar da ayni sekilde 1 kat yufka Usttine sGtli karigim seklinde tamamen serin. Ik serdiginiz yufkanin tasan
kenarlarini cekerek béregin Ustline kapatin. Béregin en Ustine kalan sitli karigimi gezdirip orta hararetteki
firnda 50-60 dakika kadar pisirin. Borek pistiginde tepsinin Ustiine blyik bir tabak kapatarak, tepsiyi ters
gevirip servis yapin.
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