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PEYNIRLI BOREK

750 gram un,

1 adet yumurta,

2 cay bardag siviyag,

1 su bardag stit,

1 tath kasidi maya,

1 cay kasig tozseker,
yarim su bardag 1lik su,
1 adet yumurtanin sarisi,
tuz.

Iciigin:

1 demet meydanoz,
yarim kg. beyaz peynir

Oncelikle kiiglik bir kapta 1 tath kagigi mayay!, 1 cay kasiJ tozsekeri ve yarim su bardag ilik suyu karistirin.
Maya kabarana dek bekleyin. Unu, 1 ¢ay bardagi siviyagdi, 1 su bardadi ilik siitl ve yeterince tuzu ilave edin.
Kulak memesi yumusakhiginda hamur elde edene dek yodurun. Hamuru tekrar kabarmasi igin bir stire daha
bekletin. Bu arada i¢ malzemesi i¢in ince kiyilmig

maydanoz ve ufalanmig peyniri karistirin. Sonra hamuru esit dért parcaya ayirin. Her bezeyi hazir yufka
blyUkluginde agin. ]

lIk yufkanin Gzerine bir firca yardimiyla siviyag surdn. Ik énce kenarlarini karsilikli gelecek sekilde kapatin.
Sonra diger kenarlarini Gst Uste getirin. Diger yufkalarida bu gekilde katlayin. Katladiginiz ilk yufkayi tepsiye alin.
Uzerine bir firga yardimiyla siviyag sirin. Mayda-nozlu peynir serpin, Diger yufkalarida aralarina siviyag strdp,
peynir serperek, Ust Uste dizin. ) _

Sonra elinizle bastirarak yufkalari biyttin. Uzerine yumurtanin sarisini sriin. Iri baklava dilimleri geklinde
kesin. Gorekotu serpin. Onceden isitilimis orta dereceli firinda 1 saat pisirin.
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