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PEYNIRLI TEPSI BOREGI

1 kg hazir yutka

250 gr (17 ¢orba kasi@i) tereyadi (eritilmis)
400 gr (2 su barda@i) sut

5 yumurta (hafif¢e ¢irpiimis)

1/4 su bardag rafine yag

Harci:

350 gr beyaz peynir

1 demet maydanoz (ince Kiyilmig)

Once, finninizi orta sicakhida (180°C) getirip, Isitiniz.

Orta boy bir kasede eritilmis tereyadi, sut ve ¢irpilmis yumurtayi bir yumurta teliyle ¢irparak karigtiriniz.

Bir fircayla rafine yagi tepsinin dibine sirerek, tepsinizi yaglayiniz. Hazir yufkalari tepsinin bigiminde kesiniz.
Yufkalarin yarisini her defasinda tereyag-sit-yumurta karigsimindan bir firgayla yufka katinin Usttine sirerek,
Ust-Uste tepsiye diziniz. Tepsiyi bir kenara birakiniz.

Orta boy bir bagka kasede beyaz peyniri ¢atalla eziniz. Kiyilmig maydanozu ekleyip, ¢atalla karistiriniz.
Hazirladiginiz bu harci tepsideki yufkalarin Gstiine yayip, kalan yufkalari da her defasinda tereyagi - sit -
yumurta karisimindan bir fircayla yufka katinin Ustline strerek, Ustiiste tepsiye harcin Ustlne diseyiniz.
Tepsiyi firnin orta katina sirip, 40-45 dakika, bdregdin Ustl kizarp pembelesene kadar pisiriniz.

Tepsiyi firindan alip, keskin bir bicakla béredi kesiniz. Bérek parcgalarini isitilmis bir servis tabagina ¢ikararak,
servis ediniz.
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