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PEYNIRLI TEPSI BOREGI

6 Yufka

2 Bardak sit

1 Bardak peynir

Yarim demet maydanoz
2 Sogan

1 Cay bardagi sadeyag
3 Yumurta

tuz, karabiber

Yagladiginiz tepsiye yufkayi bitln olarak yayiniz. Stt, yumurta ve yagi birbirine karistinp serdiginiz yufkanin
Uzerine kasikla gezdiriniz. Diger yufkalar da kat kat yayarak, U¢ yufka tamamlaninca i¢i yayiniz. Diger tg¢ yufkay!
da ayni gekilde ddseyiniz. En Ustline butin yufka koyup, bolca harg siriiniz. Firinda kizartiniz. Gikinca el ile
biraz su serpiniz. Uzerini kapatarak, yumusamaya birakiniz. Sonra dilimlere keserek servis yapiniz.

icin hazirlanmasi:
Peyniri rendeleyiniz. Maydanozla karistirip i¢ elde ediniz.
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