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PEYNIRLI TAVUK SARMA

150 gr. beyazpeynir
Yarim demet maydanoz
4 parca tavuk gogsu
Tuz, karabiber

Sos icin:

1 corba kasigi margarin
1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagsiJi salca

1 su bardagi su

2 dis sarimsak

Tuz, karabiber

Beyazpeyniri ve ince kiyilmis maydanozu ezin. Uzerine tuz ve karabiber ekleyip, karistirin. ince dévillmis etlerin
kenarina harg¢tan koyup, rulo seklinde sarin. Rulolari, aliminyum folyo kagidina, icine su girmeyecek sekilde
sikica sarin. Tavuklu paketleri kaynamig bol suyun igine koyup, 10 dakika pigirin. Sos igin margarinle unu
kavurun. Uzerine salga ve déviulmis sarmisadi ekleyin. Suyu yavasca ilave ederek karistirin. Tuz ve karabiberi
ekleyin. Tavuk géguslerini, Gzerinde sosla servis yapin.
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