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PEYNIRLI TAVUK

5 adet pili¢ kalca (serit dogranmis - 400 gr)
1 paket Knorr Peynirli Makarna Sosu

1 tath kasigi kekik

174 su bardagi soguk su (250 ml)

2 adet domates (kip dogranmisg)

3 dis sarimsak (ezilmis)

3 yemek kasigi sivi yagd (45 ml)

Hazirlanisi

1. Yayvan bir tencerede yagi kizdirip tavuklari renk alincaya kadar kavurun.

2. Igine sarimsagi ve domatesi ekleyip kavurmaya devam edin.

3. Knorr Peynirli Makarna Sosu’nu, kekigi ve soguk suyu ilave edip karigtirin. 3-4 dakika kisik ateste pisirip
sicak olarak servis edin.
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