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PEYNIRLI TAVA KEKI

https://www.milliyet.com.tr

3 adet yumurta

1 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
1 su bardagindan bir parmak az yogurt
3 yemek kasigi zeytinyagi

1 su bardagi un

2 tutam maydanoz

2 tutam dereotu

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Derin bir kap i¢ine 3 adet yumurta kirin. Mikser ile 3 dakika kadar girpin.

Uzerine 1 su bardagindan 1 parmak az yogurt ve 3 yemek kasigi zeytinyagdi koyup, tekrar ¢irpin.
Daha sonra 1 su bardadi rendelenmis beyaz peynir, 1 ¢cay kasigi tuz, 1 paket kabartma tozu, maydanoz ve
dereotunu ekleyip spatula yardimi ile karistirin.

Son olarak unu azar azar koyup, karistirin.

Diger taraftan 24 cm&apos;lik bir tencere ya da tava igini yaglayip, tavay! isitin.

Hazirladiginiz peynirli otlu kek karigimi tava igine dokup, yayn.

Tavanin kapagini kapatin. Once 1 dakika yiksek ates Uzerinde daha sonra kisik ates Uizerinde pisirin.
Ara ara kapakda olusan nemi kuru bez ile silin.

Daha sonra kekiniz kabarip, kenarlari kizarmaya bagladigi zaman bir tabak Gzerine ters cevirin.

Diger tarafi da kisik ates Uzerinde pigirin.

Peynirli tava keki pistikten sonra ocaktan alin. Dilimleyip, sicak ya da ilik olarak servis edebilirsiniz.
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