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PEYNIRLI TAVA BOREGI

Malzemeler:

3 su bardagi un

1 cay bardagi su

Yarim ¢ay bardagi yogurt
Yarim ¢ay bardag: eritilmis margarin
1 cay kasigi kabartma tozu
1 adet yumurta Tuz

Ic malzemesi:

300 gr. beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Kizartmak igin:

2 su bardagi siviyag

Yapiligt:

Su, yogurt ve eritilmis margarini derin bir kapta karistirin. Yumurta, tuz ve kabartma tozunu ekleyin. Unu yavas
yavasg ilave edip yumusak bir hamur hazirlayin. Gerekirse biraz daha un ekleyebilirsiniz. Hazirladiginiz
hamurdan ceviz blyutkliginde pargalar koparin. Uzerine nemli bir bez értlip, 20 dk. dinlendirin. Peyniri ufalayin.
Maydanozu ince ince kiyip, peynirle karigtirin. Her pargayi un serperek merdane ile tabak blyikluginde agin.
Hamuru ikiye katlayin. Yarim daire seklini alan hamurun saginda ve solunda biraz bosluk birakarak i¢
malzemeyi yayin. Hamurun iki kenarini i¢ malzemenin Gzerini 6rtecek selikde birlestirin. Hamurlar bitene kadar
bu islemi tekrarlayin. Ortadan ikiye keserek bdrekleri birbirinden ayirin. Hamurlarin kenarlarini mutfak ruletiyle
dlzeltin. 2 su barda@i siviyadi kizdirin. Borekleri kizgin yaga atarak her iki ylzini pembelesinceye kadar
kizartin. K&git havlu Gzerine alip, fazla yagini ¢ektirin. Sicak olarak servis yapin.
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