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PEYNIRLI TARTOLET

250 gramun

125 gram tereyagi
1 cay kasigi seker
1/2 cay kasigi tuz
1 kahve fincani su

Unun ortasli ¢alisacak kadar acilir. Yag, su, seker, tuz konur, unla karigtirilarak hamur héaline getirilir. Bir veya iki
milimetre kalinhdinda acilir, tartolet kaliplarina yerlestirilir, hazirlanan i¢ ile doldurulur, Gzerine gravyer rendesi
serpilir, orta hararetteki firnda pigirilir.

IC: 125 gram yag (tereyag), 3 corba kasigi un ile hafif kavrulur. Bir bardak sit yavas yavas ilave edilir,
koyulasinca atesten indirilir. Sogutulur. 1 yumurta, 1 ¢ay kasigi tuz, biraz biber, 1 ¢cay kasigi seker, 150 gram
gravyer peyniri rendesi konur. Karigtirilir.
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