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PEYNIRLI TART

260 gr. un (2,5 cay fincani)
100 gr. Tereyad!

3 yumurta

Yarim kilo beyaz peynir

Unu, yagdi suyla karistirip, yumusak bir hamur yodurun. Bir bezle Gzerini értlip en az 40 dakika dinlendirin.
Sonra elinizle a¢tiginiz hamuru, dnceden icini yaglayip unladiiniz kaliba yerlestirin. Bir ¢atal batirarak hamuru
yer yer delin.

Ote yandan, yumusak beyaz peyniri bir iyice ezerek fazla suyunu ¢ikarin. Unun kalan kismiyla yumurta sarilarini
ilave edip iyice karistirin.

Yumurta aklarini ise biraz tuz ilavesiyle ¢arpip kar haline getirin. Bunu da peynirli karigima ilave edip kaliptaki
hamurun Uzerine glzelce yayin. Sicak firinda yaklasik 45 dakika pisirin. Kabarip, Ustl nar gibi olunca ¢ikarin
firndan.

Not: Pigerken, ilk 25 dakika firinin kapagdini sakin agmayin, yoksa kabarmaz.
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