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PEYNIRLI TART

HAMURU iCiN:

3 ¢corba kasigi yogurt
20 ¢orba kasigi un

1 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
125 gram margarin
Tuz

USTU IGIN:

250 gram beyaz peynir
1 adet domates

1/2 demet dereotu

1 su bardag st

1 adet yumurta

Margarini eritip, diger hamur malzemeleriyle birlikte iyice yoguralim.

Elde ettigimiz tart hamurunu, yagladigimiz tepsinin igine kenarlarini da kaplayacak sekilde elimizle yayalim.
St ile yumurtayi ¢irpalim.

Beyaz peyniri ufalayip, ince ince kiydigimiz dereotu ile birlikte karigtirip, sttll yumurtaya katarak, hamurun
Uzerine yayalim.

Kabugunu soyup, ¢ekirdek hanelerini gikarttigimiz domatesi bezelye blyutkliginde kesip, peynirli karisimin
Uzerine serpelim.

190°C'li finnda kizarincaya kadar pisirip, sicak sicak servis yapalim.
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