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PEYNIRLI TART

MALZEMELER _ )
1/2 PAKET MARGARIN VEYA TEREYAGI

3 CORBA KASIGI YOGURT

11 CORBA KASIGI UN (TEPELEME)

1 PAKET KABARTMA TOZU

Tuz

UZERI iCIN: _ o
200 GR.BEYAZPEYNIR VEYA LORPEYINIRI
1,5 CAY BARDAGI SUT )

1/2 DEMET DEREOTU (ARZUYA GORE)

1 YUMURTA

Elenmis unun ortasini havuz gibi acalim. igine eritip iithigimiz yagdi, yogurdu, kabartma tozunu ve tuzu ekleyerek
0zI0 bir hamur yoguralim. 25-30 cm. ¢apindaki firin kabini margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru
firn kabi blytkliginde agarak igine yerlestirelim. Kenarlarini 1/2 cm. kadar yUkseltelim. Bir kaba ezilmig
peyniri, stl, kiyllmis dereotunu ve ¢irpiimig yumurtayi ekleyip karigtiralim. Peynirli harci hamurun Gzerine
yayalim. Onceden isitilmig 190° isili firnda hamurun alti Ustl pembelesene dek pisirdim.
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