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PEYNIRLI TART

Malzeme

- Hamuru Igin:

- 125 g Sana yagi

- 10 yemek kasiJi un

- 1 adet yumurta

- 2 yemek kasigi yogurt

- 1 cay kagigi tuz

- Harci Igin:

- 2 adet yumurta

- 1 su bardagi rendelenmis kasar peynir
- 2 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
- Y2 su bardag lor peyniri

- 2 su bardag sut

- 8710 adet zeytin

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber

Hazirlanisi

1. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢cikarip ortadan ikiye ayirin.

2. Hamuru igin derin bir k&senin icine oda sicakliyinda beklettiginiz yumurtalari, yogurdu, oda sicakliyinda
yumusattiginiz Sana yagini unu ve tuzu koyup, hamur kivamina gelene kadar yogurun. Hamur ele yapismaya
devam ederse azar azar un ekleyip, ele yapismayacak hale gelene kadar yogurun.

3. Tezgah hafifce unlayip hamuru merdane ile tart kalibi genisliginde agin. A¢tiginiz hamuru Sana ile yaglayip,
unladiiniz tart kalibina yerlestirin. Hamurun Gzerine bir ¢catal yardimiyla delikler agin.

4. Tart hamurunun Uzerine ilk 6nce rendelenmis beyaz peyniri serpin. Daha sonra Uzerine rendelenmis kagar
peyniri ve lor peyniri serpip, zeytinleri dizin.

5. Sosu igin: kiigUk bir kdsede sitl, yumurtayi, kirmizi pul biberi bir ¢catal veya cirpici yardimiyla ¢irpin.

6. Hazirladiiniz sosu yavagca tartin tizerine dokan.

7. Onceden 185 derecede isitiimis firinda tart hamuru kizarana kadar pisirip, dilimledikten sonra sicak olarak
servis edin.

© lezzetler.com tarif no:29609 « adi:Peynirli Tart » génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:22.05.2024 - 05:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-tart-vt21099
http://www.tcpdf.org

