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PEYNIRLI TART

MALZEMELER 4 Kisilik

Hamur malzemesi :

6.5 corbakasidi (margarin veya tereyag)
1 ¢corbakasidi tozseker

1.5 su bardagi un

1/2 su bardagi su

Pure malzemesi :

1 adet yesil limon

500 gr mango

Garnitir malzemesi :

500 gr tuzsuz beyaz pernir (ya da lor peyniri)
6.5 corbakasigi esmer seker

2 corbakasigi ¢ig krema

2 ¢orbakasigi un

2 paket vanilya

3 adet yumurta

1 adet limon

frambuazn

HAZIRLANISI

Hamur igin gerken malzemeyi karistirip, yogurun. Buzdolabinda 60 dakika kadar dinlendirin.

Peyniri bir siizgegte yarim saat halledin. Firini 180 dereceye ayarlayin. 22-24 cm. ¢apinda tart kalibini yaglayip,
hamuru kalinhd! yarim santim olacak sekilde déseyin. 10 dakika pisirin.

Limonu yikayip, kabugunu rendeleyin ve yumurtalari ekleyip, ¢irpin. Sekeri, vanilyayi ve kremayi ilave ederk
ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Unu ve peyniri de katarak bir defa daha ¢irpin. Bu karisimi pismis hamurun
Ustline doékup, 40-45 dakika kadar tartin Ustl iyice kizarana dek pigirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra Ustini frambuazla sisleyin. 2 corbakasidi yesil limon suyu, 1/2 kg mangoyu
mikserden gegcirerip hazirladiginiz pireyle beraber servis yapin.

ML® Peynirli Tart icin tiklayin
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