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PEYNIRLI TART

Hamuru igin:

4 corba kasig yogurt,
125 gram margarin,

1 cay kasigi karbonat,
aldigi kadar un,

tuz.

Iciigin:

1 kase rendelenmis beyaz peynir,
yarnm demet maydanoz.
Uzerine stirmek igin:

1 adet yumurtanin sarisi,
1 cay bardagi sit

Bir kapta hamur icin gereken tim malzemeyi karistirip, yumusak bir hamur elde edin. Yaglanmis tart kaliplarina
hamuru elinizle bastirarak kenarlarina da gikacak sekilde dégeyin. Sarkan hamur pargalarini tart kalibina gére
kesin. I¢ kismini cukurlastirin. Ici igin, rendelenmis beyaz peyniri ve kiyilmis maydanozu karigtirin. Bu malzemeyi
hamurlu tart kaliplarina pay edin. Hamurdan artan minik parcalari elinizle yuvarlayip, tartlarin tzerine arti
seklinde koyun. Yumurta sarisini ve sitl karistirin. Karisimi peynirli tarta striin. 170 dereceli firinda 15 dakika

pisirin.
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