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PEYNIRLI TARHANA CORBASI

4 corba kasigi toz tarhana
1 ¢corba kasigi tereyad

1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigdi aci salca

2 dis sarimsak

6 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyagd
Nane, pul biber

100 gram labne peyniri

Alti su bardagi suyun iginde toz tarhanayi karigtirip 5 dakika kadar bekletin. Tencereye tereyagini koyup eritin.
Igine salca, un, sarimsak ekleyip unun kokusunu alana dek kavurun. Daha sonra tarhanayla karistirdiginiz suyu
ilave edip surekli karistirarak 10 dakika kadar pisirin. Servis yaparken sicak olarak ¢orbayi tabaga alin, Gizerine
cirpilmig peyniri ekleyip ikram edin.
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