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PEYNIR SUFLE

200 gr kasar ya da gravyer peyniri

120 gr tereyagi

4+1/2 kahve fincani un

500 gr sit

1/2 kahve kasigi kirmizibiber

8 yumurta

bir tutam randelenmis kii¢ik hindistancevizi

Peyniri olabildigince kiguk kipler halinde dograyin. Yagi ve unu bir tencerede yakmadan surekli karigtirarak
kavurun. Kaynar sutl ekleyin. Karistirarak bir dakika kadar daha pisirip atesten alin. Bes dakika sonra sirasiyla
yumurta sarilarini, peyniri, kirmizibiberi ve hindistancevizini ekleyin. Yumurta beyazlarini kar haline getirin.
Yaptigmiz karigima ¢irpmadan ilave edin. Her yani gok muntazam yaglanmis isiya dayaniklh bir kaba dékin ve
Onceden orta derecenin Uizerinde isitilmig firina sekiz-on dakika pisirin.
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