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PEYNIRLI SUFLE

www.miele.com.tr

40 gr. Tereyagi

40 gr. Un

375 ml Sut

100 gr. Gravyer peyniri
3 Yumurta

Tuz

Karabiber

Tereyagini tencerenin iginde eritin ve un ekleyin. Devamli karigtirarak 300 ml sit ilave edin ve koyu bir besamel
sos elde edinceye kadar pisirin.

Kalan sutl kaynatin, besamel sosu buna ilave edin ve bir ka¢ dakika devamli karistirarak ¢cekmesini bekleyin.
Rendelenmis gravyeri ekleyin.

Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin.

Yumurta sarisini hafif soguyan karigima ilave edin ve tuz ve karabiber ekleyin.

Yumurta aklarini siki ¢irpin ve diger malzemelerle kairstirin.

Sufle kalibini veya porsiyonluk kaliplari yaglayin, karisimi i¢ine dékiin. Standart tepsinin tGzerinde firina verin ve
yaklasik 1 litre suyu (90 cm'lik cihazlarda 2 It.) standart tepsisinin i¢ine doldurun.
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