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PEYNIRLI SUFLE BOREK

https://www.sabah.com.tr

2,5 su bardagi sit

3 adet yumurta

250 gram rendelenmig kasar peyniri
1 adet yufka

Sitdn icine yumurtalari ekleyin. Peyniri de ilave edip karigtirin. Yufkayi ufakca didikleyip, yumurtal karigimin
icine atin. Uzerini aliminyum folyo ile érterek, 1 gece buzlukta bekletin. Ertesi giin dnceden isitiimis 200 derece
finna alip (buzlu sekilde), 45 dakika kadar pisirin. Sicak olarak hemen servis yapin.
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