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PEYNIRLI SUCUKLU MUFFIN

Muffin Hamuru igin:

2 Y2 Su Bardag@ Bugday Unu (250g)

Pakmaya Yas Maya (159)

1 Cay Bardag Sit (100ml)

1 Adet Yumurta

6 Yemek Kasidi Tereyag (1009)

2 Gay Bardagi Zeytinyagdi (50ml)

2 Paket Labne Peynir (100ml)

1 Cay Kasig Tuz

Bir Su Bardagi Kiip Kiip Dogranmig Yarim Yaglh Beyaz Peynir
Ust Malzeme (Istede gbre):

Kip Kip Dogranmis Beyaz Peynir (50g)

1 Su Bardagi Ince Kesilmig Baharatsiz Sucuk (1/3 Kangal)
Bir Tutam Ince Dogranmig Dereotu

Onceden firninizi 180°C ayarlayin ve isitin. Muffin kaliplarini zeytinyag ile yaglayarak hazirlayin.
Tereyag ile unu, Pakmaya Yas Maya ile birlikte parmak uglarinizla ovugturarak eritip karigtirin.

Uzerine tuz, yumurta, zeytinyag, sit ve labneyi ilave edin.

Yumusak kivamli, akici muffin hamurunu, ellerinizle veya tahta kasik yardimiyla tamamen karisana kadar
yogurun.

Peyniri de ekleyip ¢ok kisaca yogurun.

Hazirladiginiz muffin hamurunu, muffin kaliplarinin 3/4[2)ii dolacak sekilde bir kasik yardimiyla paylastirin.
Uzerlerine beyaz peynir, sucuk ve dereotu ilave edin.

Mayalanan muffinleri, 5nceden 180°C isitlmis firinda 13-15 dakika pisirin.

Not: Unu eleyerek karistirma kabina alirsaniz daha pofuduk ve dokulu bir yapi elde edersiniz. Arzu edilirse sut
ile 6nceden cirpilarak yas mayayi eritebilirsiniz. **Yas maya asla direkt olarak tuza ve sekere degmemelidir.
Sonradan veya karistirma kabinda farkli kdselere ilave edilmelidir. Pisirme kaplarinda muhakkak mayalanmaya
birakiimalidir. Muffin kalibi yok ise, ince bir kek kalibina veya isiya dayanikli cam kaliba dokerek tek parca
halinde pisirebilirsiniz.
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