—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI SU (ERZINCAN)

1 kase kavurma

4 yumurta

2 dilim EQin peyniri
Tuz, karabiber, reyhan
1 bag taze sogan
Yarim bagd maydanoz
2 adet domates

2 adet yesil biber

1 yemek kasigi yag
EgJin ekmegi

Kavurma yagli ise ayrica yag koymaya gerek yoktur. Genisge bir kaba kavurma konur. Kiigtik dogranmig
domates ve biberler ilave edilerek domates ve biberler sotelenir.

Ince dogranmis taze sodan ve maydanozda bu karigima ilave edilerek biraz daha karistirilir. 1 su bardag kadar
su konur. Kaynamaya birakilir. Dider tarafta 4 yumurta cirpilarak, kiip kiip dogranmis beyaz peynire karistirilir.

1 bardak daha su ilave edilir. Kaynayan diger malzemelere ilave edilerek hafifce karistirilir. Kapak kapatilir.
Reyhan ufalanir, yumurtalar pisince yemek hazirdir. Sulu bir yemektir, dogranmis Egin ekmeginin Gzerine
dokulerek de yenebilir.

Not: Hazirda yemek olmadigi zaman hemen hazirlanabilecek kolay ve gizel bir yemektir.
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