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PEYNIRLI SU BOREGI

250 Gr Sana Klasik
1 Demet maydonoz
1/2 litre stt

1/2 demet dere otu
100 gr beyaz peynir
5 Adet yumurta

5 Adet yutka

100 gr dil peyniri
100 gr kasar peyniri

Oncelikle i¢ malzemesini hazirlayalim. Bunun igin genis bir kAseye yumurtalari kiralim ve gatal yardimi ile ak ve
sarilari karisana kadar cirpalim. Eritip, soguttugumuz SANA KLASIK' ten ilave edelim, rende yaptigimiz
peynirleri ve sttl katalim. Ayiklayip, ince kiydigimiz maydanoz ve dereotunu ilave edelim iyice karistiralim.
hazirladigimiz sosu kepge ile her yerine gelecek sekilde ddkelim. Bdylece yufkalar bitene kadar bu igleme
devam edelim. En Uste bolca sivi ddkelim.180 derecelik isida pisirelim. Pisince kare keserek servise sunalim.
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