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PEYNIRLI SU BOREGI (KUTAHYA)

https://www.kulturportali.gov.ir

Hamur igin;

5 yumurta

Yarim ¢ay bardagi su
Aldigi kadar un

Tuz

I¢c malzemesi igin;
700 gr peynir
Tereyagi

Siviyag

Maydanoz

Kulak memesi yumusakliginda hamur yogrulur. Hamur 10[Zla béliinir. Yapilan bezeler incecik agilir ve serilir.
Hamurun ikisi gémlek icin ayrilir. 1 tanesi yaglanmis tepsiye yayilir. Uzerine kizdinlmig siviyagla kargtirilmig
yagla yaglanir. Kalan hamurlar haslanir. Once soguk suya sonra ilistire alinir. Suyu siiziillince tepsiye serilir. Her
kati yaglanir ve iglenir. Hamurlar bitince haglanmayan 2. Hamur (izerine serilir ve yaglanir. 200c[?lde pisirilir.
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