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PEYNIRLI STRUDEL

3 adet yufka

1 cay bardagi sivi yagdi

1 gay bardagi su

Iciigin:

200 gram lor peyniri

1 demet taze sogan
Yarim demet dereotu

2 adet haslanmig patates
Tuz

Karabiber

Derin bir kap icinde su ve yagdi ¢irpin. Yufkalarin arasini su ve yag karisimi ile islatip Ust Gste koyun. Haslanmig
patatesi rendeleyin. Uzerine lor peyniri, kiyllmig taze sogan, dereotu, tuz ve karabiberi de ekleyip iyice karistirin.
Bu karigimi yufkalarin Gzerine bir sira seklinde koyun. Yufkayi rulo seklinde sarin ve uglarini birlestirir gibi
yuvarlak sekle getirin. Finn tepsisine yerlestirip 200 derecelik 1sitilmig firinda 30 dakika pisirin. Dilimleyerek
servis yapin.
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