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PEYNIRLI STRUDEL

WWW.vVZug.com
375gun

125 g budday nisastasi, epifin

1 cay kasig tuz

2,75 dl su, ik

1 corba kasig aycicek yagdi

200 g tereyag, eritilmis, biraz sogumaya birakilmig

600 g koyun peyniri, ufak parcalara ayrilacak sekilde ezilmig
2 demet diiz yaprakli maydanoz, ince dogranmig

Un, budday nisastasi ve tuzu bir kapta karistirin. Su ve yag ekleyin, plrizsiz bir hamur haline getirin, Gstl
oOrtli olarak yakl. 30 dakika dinlendirin.

Hamuru doért pargaya bdldn. llk hamur par¢asini biraz un Ustiinde ince kare seklinde ag¢in, ardindan parmak
uclariyla gok ince olarak gekin. Sivi tereyag@ siriin.

Peynir ve maydanozu karistirin. Ilg malzemesinin ' miktarini hamurun boyuna tarafina dagitin. Yan hamur
kenarlarini ic malzemesinin tstline koyun, hamuru hafif rulo haline getirin.

Strudeli salyangoz seklinde rulo yapin, paslanmaz ¢elik tepsi (izerine koyun. Kalan hamur pargalarini ayni
sekilde isleyin, kalan tereyagini strudele siriin. Paslanmaz c¢elik tepsiyi isitimamis firina strtin. Firinlayin.
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