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PEYNIRLI SOSISLI SUSAMLI KABAK DOLMASI

6 tane yesil kabak

250 gram beyaz peynir
1 demet dereotu

1 bardak siit

1 bardak kasar rendesi
6 tane sosis

1 kasik margarin

1 kasik tuz - karabiber
1 bardak susam

Kabaklarin iki basini kestikten sonra tizerlerini gizerek soyalim.

Bes alti cm. boyunda kesip igine bir miktar tuz attigimiz suda, dise gelecek sekilde haglayalim.

Sicak sudan ¢ikartip soguk suyun iginde sogutalim.

Tatl kasidi yardimiyla iclerini, tek taraflar kapali kalacak sekilde oyalim. Peyniri, sUtU, ince kiydigimiz
dereotlarini ve margarini iyice karigtinp susamlari katalim harcimizla sosisimize elimizle kaplayalim kabaklarin
iclerine dolduralim.

Acik kisimlari yukari gelecek sekilde firin tepsisine dizelim.

Uzerlerine kagar peyniri rendesi serpip firinlayalim.

Peynirler eriyince, firndan ¢ikartip sicak sicak servis yapalim.

© lezzetler.com tarif n0:93321 « adi:Peynirli Sosisli Susamli Kabak Dolmasi « génderen:giiliz « indirme tarihi:07.04.2025 - 21:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-sosisli-susamli-kabak-dolmasi-vt68670
http://www.tcpdf.org

