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PEYNIRLI SOSISLI KANEPE

6 Dilim ekmek

6 Sosis

1 Sogan

1 Bardak rende kasar peyniri
3 Yumurta

1 Cay kasidi hardal

1 Fincan krema,

Yarim demet maydanoz.

1,5 Bardak siit, tuz, karabiber.

Dilim ekmeklerin kabuklarini keserek bunlari yaglanmis yayvan bir tepsiye yerlestirin. Dider tarafta sosisleri az
yagda kizarttiktan sonra tavadan alin ve hardala bulayip bunlari tepsiye désemis oldugunuz ekmek dilimlerinin
Uzerine birer birer koyun.

Sonra bu sosislerin Gzerine rendelediginiz kasar peynirini dékin ve yumurtalar hafifce ¢irpip bunu rende
peynirlerin Uzerine ddkin. Sonra tepsiyi orta isili firina sirerek iyice kabarincaya kadar pisirin. Cikardiktan sonra
Uzerini maydanozla suleyip servis yapin.
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